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Pief\gegxgﬂmwego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr 230/ONS-BZ/2025 ' ' Rybnik, 29.01.2025r.
Znak sprawy: ONS-BZ.9027.209.2025.AF (miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego" Inspektora Sanitarnego w Rybniku

Funkcjonariusza  publicznego  Aleksandre  Fraczek - mlodszy  asystent, nr up.
057.1.14. 2024ttt e re s ettt e st e s s s e e s e e e e ee e eese

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieh do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg  przeprowadzono - na podstawie art. 4 i art 25 ustawy . z dnia 14 marca 1985 r.
o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2024 r. poz. 416)°, w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. - Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2024 r. poz. 572)V. )
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr® 104/17 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017 1. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowe;j
kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig wraz ze zmianami zawartymi w zarzgdzeniach zmieniajacych
Gtownego Inspektora Sanitamnego: nr 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r. oraz nr 7/23 z dnia 19.04.2023 1.
Napodstawie art—48--ust. Bl usame dnia-6-marea—2018—¢- Prawo-przedsiebiarcd tekstjednolityDz-1J- D2 d—r—ma 6™ oraz na
podstawie art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych
i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia
i dobrostanu zwierzat, zdrowia rodlin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego | Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) or 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 172005 i (WE) nr 10992009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
207.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawjadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

Q

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Blok zywienia w Przedszkolu z Oddziatami Integracyjnymi nr 39 w Rybniku ....c.ooveiiiiiiiinl,
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

0S. Potudnie 20, 44-253 RYDNIK.......c.ccureurreererreeereeeieiseeeesseeeeeeseesesseesseseseesses e s eee e eese e

(c adres)

NIP 642314 81 67 |

TEL. 32/ 7394222 FAX ..o E-MAIL .20

Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpisu do rejestru zakladéw nr 564/1215/2007 z dnia

02.05.2007F ... eene et e e e r e et ranaenernenre e e ananenns

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem: '
p. Anna Kubera - DY1ektor.........ccocveveeeveeeeeeciieeteseeseeeeee e, shatetsisae st be s bbb sa e nnes

3. Przedstawiciel zakladu:

D- Joanna Patka - WICEAYTEKLOT. ........ccvcrirrirrrntrenceeiceet e teeeseesseesssseeses s st es s s ens
(imig i nazwisko, stanowiska)
nie przywotlano............ e et s st e b e e et e et e e et e e s e s ae e sen s e e reee bt st absenteeneansesneseneeatens
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych) »

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa w ramach urzedowej kontroli zywnosci.........
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr shuzbowy PP/W/S/K/36/ONS-BZ — sprawdzenie
DIEZACE DEZ UWAG......v.veeercecncerserneerees s tes et st eseseseas s s s e e e st eeeeeeeeeeseee s
1 Kazd nalezy wskazaé obowiazjacy publikator ustawy.

3

¢ WIaZ z jego znianami.

 Kazdorazowo nalezy wskazas obowiazujjce zarzgdzenie Gownego Inspektora Sani kreslajace te 1
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II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zakiad).
Przed przystapieniem do czynnosci kontrolnych okazano legitymacje stuzbowa oraz upowaznienie
stale. Poinformowano o klauzuli dotyczacej przetwarzania danych osobowych do protokotu. Zakiad
prowadzi dzialalno$¢ w zakresie przygotowywania positkéw ($niadanie, obiad, podwieczorek) od
surowca do wyrobu gotowego. W placéwce zywionych jest 119 dzieci w wieku 3-6 lat. W bloku
zZywienia zatrudnione 4 osoby z aktualna dokumentacjag do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
Personel obecny w czasie kontroli w czystej odziezy ochronnej, na glowach ochronne czepki, higiena
osobista bez zastrzezen (personel nie nosi bizuterii). Zaklad podlgczony do miejskiej sieci wodno-
kanalizacyjnej, biezgca woda ciepla i zimna zapewniona przy punktach wodnych wraz ze $rodkami do
higienicznego mycia i osuszania rak. Do wgladu okazano sprawozdanie z badan wody m
OL/MHK/197/23/1/z z dnia 27.06.2023r. — brak nieprawidlowosci. Badanie wody przeprowadza si¢ co
4 lata, zgodnie z opracowang procedura. Gospodarka $mieciami jest prowadzona prawidiowo. Wywoéz
$mieci jest realizowany przez firm¢ zgodnie z harmonogramem. Odpady kategorii 3 odbierane sg przez
firme¢ Saria Polska Sp. z o.0. Oddzial ReFood ul. Jutrzenki 137A, 02-231 Warszawa zgodnie
z harmonogramem odbioru. Monitoring i zabezpieczenie DDD prowadzone s3 przez specjalistyczng
firme Osrodek Szkolenia ,,Instruktor” Ustugi BHP; HACCP, DDD Leszek Misala ul. Szybowcowa 47,
Rybnik. Do wgladu okazano protokét z kontroli DDD nr 01/12/2024 z dnia 01.12.2024r. — nie
stwierdzono szkodnikobw. W czasie kontroli nie stwierdzono obecnosci ani $ladow
bytowania/zerowania szkodnikéw. Stan sanitarno-techniczny zakladu bez zastrzezen — $ciany, sufity
czyste; podloga gladka, latwozmywalna. Stan sanitarno-porzadkowy bez zastrzezen. Wyposazenie,
drobny sprzet kuchenny oraz powierzchnie majace kontakt z Zzywnoscig utrzymane w biezacej
czystosci, bez pozostalosci srodkéw spozywezych. Srodki myjace i dezynfekujace na wyposazeniu
(m.in. plyn czyszczaco-dezynfekujgcy DropSept). Zastawa stolowa czysta, bez uszkodzen, bez
pozostato$ci $Srodkéw spozywczych. Czyste naczynia przechowywane w zamykanej szafie
przelotowej. Na wyposazeniu sprawne 2 wyparzarki gastronomiczne. Stoliki w salach sg myte
i dezynfekowane przed i po positku. W czasie kontroli dokonano lustracji srodkéw spozywczych i nie
stwierdzono przekroczen w terminach przydatnosci do spozycia czy o niewlasciwej jakosci
organoleptycznej - (barwa, zapach, konsystencja). Dokonano pomiaru temperatury w zamrazarce,
odczyt z termometru shizbowego wyniost — 23,0°C. Dostawcami S$rodkéw spozywczych sg
nastepujace firmy: ,,SPOLEM” PSS Rybnik, Piekarnia (pieczywo); Zaktad wedliniarski POTRAWA
s.c. Danuta Potrawa, Marek Potrawa, Seweryn Potrawa ul. M. Rejewskiego 17, Rybnik (migso,
wedliny); Artykuly Rolno-Spozywcze Patyna Stawomir w spadku ul. Obroki 130, 40-833 Katowice
(warzywa, owoce); Zaklad Produkcji Spozywczej AMBI, M. Karkut i wspdlnicy Spotka Jawna ul.
Skladowa 11, 41-902 Bytom (artykuly spozywcze ogélne, mrozone, nabial, thuszcze). Do wgladu
okazano ,.Dow6d wydania nr 865/P6108” z dnia 28.01.2025r. (pieczywo), dokument ,,Wydanie
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zewnetrzne z VAT 354/01/2025” z dnia 28.01.2025r. (migso, wedliny); fakture nr 000001362/25
z dnia 29.01.2025r. (warzywa, owoce); dokument ,wydanie WZ nr WZ/7877/01/2025” z dnia
23.01.2025r. (nabiatl).W czasie kontroli dokonano analizy jadtospiséw z okreséw 07.01-24.01.2025r.
pod wzgledem realizacji wymagan zawartych w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r.
i nie stwierdzono nieprawidlowosci. Positki byly réznorodne i przygotowywane z produktéw
pochodzacych z réznych grup $rodkéw spozywezych. Od poniedziatku do pigtku podawane byly nie
wigcej niz dwie potrawy smazone. Zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane byly z naturalnych
skladnikéw. W zakladzie uzywane sa przyprawy firm: Prymat Sp. z o.o. Jastrzebie Zdréj (m.in.
bazylia, tymianek, oregano, papryka stodka, ,Kucharek Smak natury”- przyprawa do potraw bez
dodatku glutaminianu monosodowego), OLMIX s.c. Kozy; sél o obnizonej zawartosci sodu firmy
0’Sole. Od poniedziatku do pigtku podawane byly nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej. Do
smazenia uzywa si¢ oleju rzepakowego ,,Kujawski” prod. Bunge Polska Sp. z 0.0., Kruszwica. Na
wyposazeniu kuchni piec konwekcyjny. Napoje nie zawieraly wigcej niz 10g cukréow w 250ml
produktu gotowego do spozycia. Kazdego dnia byly podawane: co najmniej dwie porcje mleka
i produktéw mlecznych; co najmniej jedna porcja z grupy mieso, jaja, orzechy, nasiona roslin
stragczkowych; warzywa lub owoce w kazdym posilku; co najmniej jedna porcja produktéw
zbozowych w positkach. Co najmniej raz w tygodniu byta podawana porcja ryby. Jadlospis wraz
z zaznaczonymi alergenami dostgpny na tablicy informacyjnej przy wejsciu do przedszkola.

Dla zakladu opracowano dokumentacje zZ zakresu GHP/HACCP, rejestry
z wykonywanych czynnosci kontrolnych prowadzone sa na biezaco. Do wgladu okazano m.in. rejestr
pomiaru temperatur w urzadzeniach chlodniczych i mroZniczych, rejestr mycia i dezynfekcji,
dokumentacj¢ ze szkolenia pt.” Najczgstsze alergeny pokarmowe” z dnia 15.01.2025r., dokumentacje
ze szkolenia pt. ,Zasady prawidlowego zywienia w przedszkolu” z dnia 15.10.2024r. Szkolenia
przeprowadzane sg regularnie przez panig Janing Chlipala - intendentka. W zakladzie obowigzuje
catkowity zakaz palenia WyrobOW tytOMIOWYCH.............cueveeveeeeereeeeerreeseese st

.....................................................................................................................................................................

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

INIE STWIETAZOMO. ...t estenae e ter et s s sr e e see s s s e s e ses e s s e et e et st ees e e s e eeeseeneso

.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

Integralng czgs¢ protokohu stanowia nastepujace zalaczniki: arkusz oceny
ZE/PK/BZIOL/01/0T....ccooeerereereseeesseremveeessmsssssssssessceseseessssssessssesessesesseseesesesees s s s e es e eeeees s seseesene
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IIL. Ustalenia pokontroine

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione W pkt ........ccoceeeeveceeemercesacnnens 71 8 11 OO

ukarano ........ccceeeeeeneee NEE UKATANO. .. ccvrrerererrierireeceresrrereessessassseresesaseserssessesarsnsesassscassreeessesssessasnssasssses
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu kamego ..........cccocriinee. W WYSOKOSCl.cuveeeerveeeiemececsenseees zt

(nr mandatu karnego)

(podstawa prawna) |
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.........0 ... or....

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji materialnej, pouczono o praw1e
odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:
BIAK. . ..t ceeieccrteeeercre st e e sreee e e e s e s s ne s e s a s e s s e e s e s et e s s e st daeat s e e be e sa e e R R e bR SR bR e b s e e s ab b e s b b e et es

.....................................................................................................................................................................

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt......dokonano wpisu w ksiazce kontroli.......

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
.....................................................................................................................................................................

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

0 usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
Pan’(i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

BIraK BIWAZ....ccociieieeteritieneriseseerseessaere st e sensssesassesasssassasasessmeebnsasbssasssosssssessssstssasessassssessaessrnnsssssnsasssnaons
5. Uwagi osoby kontrolujace;j...... Brak UWag.....ccccooveeienrrecccinntesincsseessccssresseseensescsssssssessnseessesnsonsesns
6. Czas trwania kontroli: od 10:40 do 13:10......coeii i

Protokoét niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzagdzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacii.

.....................................................................................................................................................................
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.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

........................................................

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)...29.01.2025r

otrzymatem (-am) w dniu ...... 29.01.20251.ccccvereveecrrererireennes

..........................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbi rajgcego protokof)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorg¢czenia niniejszego protokolu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Rybniku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego parnstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

*) zaznaczy¢ wlasciwe
*) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow






PANSTWOWY POWIATOWY ZF/PK/BZ/01/01/01
INSPEKTOR SANITARNY SHona L

Pieczeé pt\l/r\':stRbXMggUnspektora sanitarnego Zalagcznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr 230/ONS-BZ/2025 z dnia 29.01.2025r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIAEOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
Z ZYWNOSCIAY

Blok zywienia w Przedszkolu z Oddzialami Integracyjnymi nr 39 w Rybniku
o0s. Poludnie 20, 44-253 Rybnik

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

[ OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisa¢ ND kiedy nie
dotyczy)
N) ®) w)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 1] 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sig drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt | X
z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, ciany, 0 2 4
sufity i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, X
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprz¢t wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy. X
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
X
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. | 0 X |1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadéw.
X
7 Zabezpieczenie przed dostgpem os6b postronnych. 0 X |1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 4?2
1 Czysto$¢ pomieszczefi zaktadu, w tym $rodkéw transportu. | 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzeni, sprzetu, naczyn). Jakos¢ | X
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 X |5 11
sprzedazy, w tym zachowanie laficucha chlodniczego.

 zaznaczyé wlasciwe
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3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych | 0 X 3 15
kontakt z zywnoscia.
m Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczefistwem Zywnos$ci '
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0 X |2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikéw).
2 Wiarygodnosé przedsigbiorcy, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazoéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspélpracy. X
3 Prawidlowos$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP). X
4 Dziatania korygujgce przy stwierdzonych niezgodnosciach. |0 X |3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 X |5 10
6 Kontrola surowcéw, péiproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0 X |4 8
1v1 Profil dzialalnoSci — producenci- zgodnie z kategoryzacja | 0 25 50 ND
zakladow
V2 Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno§¢- zgodnie z 0 8 16
kategoryzacjg zakladéw
X
A\ Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™) ) W)
Ryzyko dla ocenianego zakiadu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEINR ... /ONS-BZ/.5ooiiin ZDNIA L e

118 UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

.......................................................................................................................

cosefrerpndemrh orler BY IO APIAIAAT s 2o c ovrorronrasascsccrtontasressrssssassanstusnsiosonsesssdofirphany spesssassssenssne

My
.......................

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)



